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Akkreditierungsstelle

Wir bestitigen hiermit, dass die in Anlage zu diesem Schreiben aufgefiihrten Erzéugnisse:  oriioeoie

Mitglied im

®
° uneingeschrénkt fiir den menschlichen Verzehr geeignet sind und '@ l dNad ki

° in Bezug auf Zusammensetzung und Zweckbestimmung dem Lebensmittelrecht der
europdischen Gemeinschaft und dessen einschldgigen Folgeverordnungen entsprechen

Sowohl das einzelne Erzeugnis als auch die Produktionsstitte unterliegen der stindigen Kontrolle der
Lebensmitteliiberwachungsbehorde.

HEALTH CERTIFICATE

We herewith confirm that the mentioned articles in attachment are
° unreservedly suitable for human consumption

° in respect of ingredients and application — conform to the health regulations of the
European Union

The individual articles as well as the production facilities are subject to constant controls by
the food inspection authorities.
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Akkreditiertes Priiflabor gemaf DIN EN ISO/IEC 17025. Die Akkreditierung gilt fiir die in der Urkunde aufgefiihrten Pritfverfahren.
Offentlich bestellte und vereidigte Sachverstandige fir Lebensmittelchemie und Lebensmittelmikrobiologie.
' Zugelassene Sachverstandige zur Untersuchung von amtlich versiegelten Gegen-/Zweitproben.
) Eine - auch auszugsweise - Veréffentlichung und Vervielfaltigung des Berichtes bedarf einer schriftlichen Genehmigung.
Die Priifergebnisse beziehen sich ausschlieBlich auf den Priifgegenstand und den Umfang der durchgefiihrten Untersuchung.
Geschiftsfiihrerin: Anja Bostel, Staatl. gepriifte Lebensmittelchemikerin mit Diplom in Lebensmittelchemie, Analytisches Institut Bostel GmbH & Co. KG,

Sitz der Gesellschaft: 70188 Stuttgart, FlorianstraBe 13, HRA 13558, Amtsgericht Stuttgart
Persdnlich haftende Gesellschafterin: Bostel Verwaltungs GmbH, HRB 23090, Amtsgericht Stuttgart. Es gelten unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen.
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Produktname

Oblatenpapier

Fondantpapier

Frosting Sheets
Premium

Frosting Sheets

Choco Sheets

Dekorpapier
~PLUS"

Essbare Papiere

E-Nummern und Zutaten Mindest-
Haltbarkeit
Kartoffelstarke, Wasser, Olivendl 12 Monate

Zucker, Glukosesirup, Feuchthaltemittel E420, Wasser, 18 Monate
gehartetes Palmol, Gelier- und Verdickungsmittel
E415, E410, E413, E464; Konservierungsstoff E202

Verdickungsmittel E1422, Stabilisatoren E460ii,

E414; Maltodextrin, Zucker, Wasser, L
Feuchthaltemittel E422, Glucose, Farbstoff E171,

Emulgator E435, Sonnenblumendl, Aroma,

Saureregulator E330, SiiBungsmittel E955

Wasser, Tapiokastarke, Maissirup, Stabilisator 12 Monate
E460, E414; Feuchthaltemittel E420, E422;

Zucker, Rapsdél, Emulgator E433, Aroma,

Farbstoff E171, Saureregulator E330

Maismehl, Kakaobutter, Zucker, Trockeneiklar, 24 Monate
Magermilchpulver, Verdickungsmittel E1422,
Kartoffelmehl, Wasser, Olivendl, Salz

Verdickungsmittel E1422, E1412, E415; 24 Monate
Maltodextrin, Feuchthaltemittel E422, Zucker,
Wasser, Stabilisatoren E460i, E414; Dextrose,
Farbstoff E171, Emulgatoren E435, E471, E491;
Konservierungsstoff E202, Saureregulator E330
Aroma
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Name of
Product

Wafer Paper

Fondant Paper

Frosting Sheets
Premium

Frosting Sheets

Choco Sheets

Decor Paper
~PLUS"

Edible Papers

E-Numbers and ingredients

Potato Starch, Water, Olive Oil

Sugar, Dried Glucose Syrup, Humectant E420,
Water, Hydrogenated Palm Kernel Qil, Gellant and
Thickener E415, E410, E413, E464; Preservative
E202

Thickener E1422, Stabilizer E460ii, E414;
Maltodextrin, Sugar, Water, Humectant E422,
Glucose, Food Colour E171, Emulsifier E435,
Sunflower Qil, Flavour, Acidity Regulator E330,
Sweetener E955

Water, Tapioca Starch, Corn Syrup, Stabilizer
E460, E414; Humectant E420, E422; Sugar,
Canola Qil, Emulsifier E433, Flavour, Food
Colour E171, Acidity Regulator E330

Corn flour, Cocoa Butter, Sugar, Dried Egg White,
Skimmed Milk Powder, Thickener E1422, Potato
Flour, Water, Olive Qil, Salt

Thickener E1422, E1412, E415; Maltodextrin,
Humectant E422, Sugar, Water, Stabilizers
E460i, E414; Dextrose, Food Colour E171,

Emulsifiers E435, E471, E491; Preservative
E202, Acidity Regulator E330, Flavour

Shelf Life

12 months

18 months

12 months

12 months

12 months
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Lebensmittelfarbpatronen und Nachfiillfarben

Mindest-
Farbe E-Nummern und Zutaten Haltbarkeit

Schwarz Wasser, Lésungsvermittler E1520, Feuchthaltemittel E422, 15 Monate
Farbstoffe E151, E110*, E102*

Gelb Wasser, Lésungsvermittler E1520, Feuchthaltemittel E422 15 Monate
Farbstoffe E102*, E122*; Saureregulator E330

Rot Wasser, Lésungsvermittler E1520, Feuchthaltemittel E422, 15 Monate
Farbstoff E122%*, Sdureregulator E330

Blau Wasser, Losungsvermittler E1520, Feuchthaltemittel E422, 15 Monate
Farbstoff E133, Saureregulator E330

* Kann Aktivitat und Aufmerksamkeit bei Kindern beeintrachtigen

Edible Ink Cartridge
Colour E-Numbers and ingredients Shelf-Life

Black Water, Solutizer E1520, Humectant E422, 15 months
Food Colours E151, E110%*, E102%*

Yellow Water, Solutizer E1520, Humectant E422, 15 months
Food Colours E102*, E122%*; Acidity Regulator E330

Red Water, Solutizer E1520, Humectant E422, 15 months
Food Colour E122*; Acidity Regulator E330

Blue Water, Solutizer E1520, Humectant E422, 15 months
Food Colour E133, Acidity Regulator E330

* May have an adverse effect on activity and attention in children
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Produktname

Arctic White®

Product Name

Arctic White®

Einschlagmasse

E-Nummern und Zutaten Mindest-
Haltbarkeit

Zucker, Glukosesirup, Wasser, Palmal, 12 Monate
Feuchthaltemittel E422, Emulgator E471,

Sdureregulator E262, E 260; Stabilisator E466,

Aroma, Farbstoff E171

Rolled Fondant

E-Numbers and Ingredients Shelf-Life

Sugar, Glucose Syrup, Water, Palm QOil, 12 months
Humectant E422, Emulsifier E471,

Acidity Regulators E262, E260; Stabiliser E466,
Flavour, Food Colour E171
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